hanagement Menukarte

Mittagsspeiseplan 10.08.- 16.08.2026

4 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag 5 Samstag Sonntag
Tagessuppe Giste Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe
2,50 € (7,13,G,L,M) (7,13,G,LM) (7,13,G,LM) (7,13,G,L,M) (7,13,G,LM) (7,13,G,LM) (7,13,G,L,M)
] ol o] * Mildes Curry ™
. Hahnchen-Brustfilet von roten Linsen mit
Spitzkohl- Blumenkonhl- = . = y .
Haupt- Kartoffeleintopf Karottencurry Plcca:1acl\2|:nese Gediinstetes Sggk:::f:i?' Ssﬁtgc:t,t;t(aBrligghA;rm Kalb i
Komponetel] : faE Seneiv i mit Tbhéten- Seciacnsfiet Tgmaten Soja -gBoIo nese i AS1F.53190
Giste 4,95 € dazu Saatenbrot Hirtenkase ¥ L d =i 9
A1 A3AS,51 30A1F.GK5112716 Kréutersauce 30,A1F,G51,127,16 »
At dazu Creme fraiche
30,G
Kirbis-Kartoffeltortilla Seelachsfilet in Eblypfanpe
Gefliiaelfrikadelle Lasagne Bolognese mit Kartoffelpanade (Sonnenweizen)
Haupt- Hahnchenfilet in g (Rind) ey A1,D,51 Kartoffelsuppe 1.7 |mit Zucchini, Paprika
K te Il A1,C,G.J,51,20 Kartoffeln,Kiirbis und : ) -
omponen Erdnusssauce : 2 30,A1,6,51,7 - i mit dazu ein Brétchen | und Tomaten 1,51
5 mit Gefllugelsauce G Huttenkase so.c.c .
Gaste 4,95 € 30,A1EF,G51,2 A151 mit Kasesauce dazu Sehnitliauchd: Joghurtremouladen- A1,A4,51 mit Joghurt-
it 30,6 PP sauce Meerrettichdipp
30,C,G,J,9a 30,G,L,7,13
G i - el : ko s s el
Stérkebeilagen Balireis Salzkartoffeln Piree 6 Naturreis (BIO) Basmatireis T Salzkartoffeln
Gaste 1,50 € Salzkartoffeln Plree ¢ Reis Spirelli (BIO) a1,51 Kartoffelsalat c.J,7
B B Tomatensalat L7 ¥ Kohirabi- o ise i - B
Gemiisebeilagen Gurkensalat J, 7 Al . Zucchinigemiise G”Lk;ggregc‘:r‘ssee i Mé&hrenrohkost Zucchini- Mohmengeindse
Gaste 1,50 € Erbsen Pastinakengemiise aus der Pfanne =y 1y Marktgemise Mé&hrenrohkost
Blumenkohl
Backfisch mit Mediteranes Hahnchenbrust
*Schweinefilet mit Remouladensolle Gemduse- Uberbacken
Rafimchamplanons und bayrischer Kartoffelragout mit Tomate Kebab Rollo mit
Tipp des Tages e Kroth?en Kartoffelsalat und mit marinierten Mozzarella Salatbeilage oy
30A1.G51.7.S gebratenen Tofu und dazu Ruccolasauce ROALESHLONT
Blumenkohl gemischten Salat | und griine Sassella
30,A1,C,D,G,J,51,3,9a A1F 512 30,A1,C,G,51

=7
Wir wiinschen '
guten Appetit!

www.sjs-catering.de

Zusatzstoffe und Allergene:
Siehe Aushang

Gerichte mit Schweinefleisch
sind mit * gekennzeichnet

Anderung vorbehalten



