} sjs catering+ vai A k t‘:‘
¥ management enukKkartie
Mittagsspeiseplan 01.06.- 07.06.2026
4 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag . Samstag Sonntag
Tagessuppe Gaste Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe
2,50 € (7,13,G,L,M) (7,13,G,LM) (7.13,G,LM) (7,13,G,LM) (7.13,G,LM) (7,13,G.LM) (7,13,G,L,M)
i!Eintopf von frischen ! Vegetarischer
Erbsen mit Vollkornnudelauflauf|  Hahnchenfleisch Gedunstet.es Tortelh‘nl mit Ricotta-
Haupt- Kartoffeln,Karotten, mit Erbsen. Mais und nach Seelachsfilet . Spinatfillung Krauterfleisch (Rind
kor:nponente | Lauch und Sellerie 1,y Tomate 30' e "Kebab Art" auf Qemﬂsebeﬁ o, | Eieromelette socc S0A1,G51 au eao.Ae:ts;;r751 (Rind)
Géste 4,95 € dazu s Toalaraat dazh Tealiki s mit Dillsauce dazu Kasesauce
Mehrkornbaguette azu O;r:asﬁensauce ' 30,A1,G,J,51 30,A1,G,51,1
A1,A3,A4,A5 51 i
Gemiuse-
Reiviropt Gemiseschnitzel
Haupt- Lammhacksteak | Puten-Leberkase Gebackenes mit bunten Karotten,
Komponentel I_:’uteng-chnitzel A1,51 B 27814 Rostbratwurst 14,8 Dorschfilet Zucchini und 7 h’“l'fz"g'“ .
Gl agEe: | M Geflugelsauce a5t | oo ice arsr | Mit Gefligelsauce mit Senf J A1,D,51 Pastinaken ach:l 2 ef aﬂucr:‘e 44
’ ' A1,51 mit Joghurtdipp 30,6 £ o e
dazu ein Brétchen ===
i] ﬁ ; A1,A4,51
! Piree 6 ]
Stéarkebeilagen Salzkartoffeln Salzkartoffeln Tomatenreis a1,51 Salzkartoffeln bayrischer L Salzkartoffel
Giste 1,50 € Piree ¢ Piree 6 Salzkartoffeln Piree 6 Kartoffelsalat alzkartofréln
J
Kaisergemise * * ] ™ = %ellerie—Apfelrohkost -
Gemiisebeilagen (Méhren Gurkensalat s7 | Frischer Krautsalat SHEeISalet 10 Blattspinat 301,651 mit
Ga Brokkoli Bl ’ - Rahmkohirabi Schnibbelbohnen in 2 D Prinzebohnen
aste 1,50 € rokkoli,Blumenkohl) Wachsbohnen e halier Sk s b Méhrengemiise Karotte und Sesam
Blumenkonhl A, = K7
FeuerspieR vom Rind/ Geb.Schafskase mit Hahnchenbrust
Schwein mit Lachsfilet auf Pak Rote Ry ‘ dazu Pestosauce
Tipp des Tages Pfeffersofe, 'Choigemuse Bete auf lauwarmen | Kurbis-Spinat Frittata mit buntem b e
Spicy Wedges und | mit Zitronensauce |Cous-Coussalat und| mit Schafskase Spargelragout und
griinen Bohnen  [und Sasella 301,0,651 Olivenquark Tagliatelle
30,A1,G,51,8 30,A1,A4,CF,G517,12 30,A1,G,51

Wir wiinschen
guten Appetit!

www.sjs-catering.de

Zusatzstoffe und Allergene:
Siehe Aushang

Gerichte mit Schweinefleisch
sind mit * gekennzeichnet

Anderung vorbehalten



